
 
 
ชื่อ-นามสกุล  (ภาษาไทย)   นางสาว วีณา ทองรอด 
ชื่อ-นามสกุล  (ภาษาอังกฤษ)  Miss Weena Thongrod 
ตำแหนงทางวิชาการ  อาจารย 

คุณวุฒิ สาขาวิชา และสถาบันทีส่ำเร็จการศึกษา (เรียงจากระดับปริญญาตรี  ปรญิญาโท  และปริญญาเอก) 
วุฒิการศึกษา คุณวุฒิ/สาขาวิชา สถาบนั ปที่สำเร็จ 

ค.บ. คหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยราชภัฎนครสวรรค 2549 
วท.ม. คหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2552 

 
ความเชี่ยวชาญ 
 ดานอาหารและโภชนาการ โภชนศาสตรแตละชวงวัย หลักการประกอบอาหาร การแปรรูปอาหารและถนอม
อาหาร การสรางนวัตกรรมผลิตภัณฑอาหาร 
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ปลาย 2567 
-วิทยากรบรรยายในหวขอ  “ภาษาและวัฒนธรรมไทย” (การทำอาหาร: อาหารและขนมไทย) สวนวิเทศสัมพันธ
และสื่อสารองคกร มศว ประจำป 2561 และ 2562  
-คณะกรรมการดำเนินงานโครงการนำเสนอผลงานนิสิต SCI-Fair ประจำปการศึกษา 2561-2564  
-คณะกรรมการดำเนินงานกองบรรณาธิการงานประชุมวิชาการระดับชาติ “วิทยาศาสตรวิจัย ครั้งที ่11”  
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2. บทความวิจัยที่ไดรับการตีพมิพฉบับเต็มจากการประชุมวิชาการระดับชาติหรือนานาชาติ  
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บงกช บุญบูรพงศ, วีณา ทองรอด, ชัยศาสตร คเชนทรสุวรรณ, และสรุศักด์ิ ละลอกน้ำ. ผลการจัดการเรียนรู 
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ณ โรงแรมแกรนด ฟอรจูน กรุงเทพฯ. 2565. น. 428-443.  (ISBN: 978-616-296-264-6) 
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